


Van Zero naar Hero

Het programma

12 september 2026
Leer de basis van heerlijke soepen en sauzen 
en de juiste snijtechnieken.

26 september 2026
Verras uzelf met creatieve manieren om 
groenten te bereiden.

3 oktober 2026
Maak kennis met diverse technieken voor 
verrukkelijke visgerechten.

31 oktober 2026
Ontdek de geheimen van perfect bereide 
vleesgerechten.

21 november 2026
Duik in de wereld van sous-vide koken voor 
malse en smaakvolle gerechten.

28 november 2026
Ontdek de kunst van fermentatie voor unieke 
smaken.

12 december 2026
Maak uw borden tot ware kunstwerken met 
decoratietechnieken.

23 januari 2027

Verwen uzelf met zoete lekkernijen uit de 
patisserie.

30 januari 2027

Eindig de cursus met een heerlijke duik in de 
wereld van chocolade.

20 februari 2027

Leer alles over het perfect combineren van 
wijn en gerechten.




